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Suroviny

Porce: 4

- Celozrnna bageta 2 ks

- Mleté maso 300 g

- Pdliva paprika 2 ks

- Cibule 1 ks

- Taveny toastovy syr 4 platek

- Anglicka slanina 4 platek

- Ostry kecup 2 1zice

- Krémzska horcice 1 Izice

. Cesnek 2 strouzek

- Olej 2 1zice

- Feferonky 5 ks

- Hrubé mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
- Sladka a paliva mleta paprika - dle chuti 2 Spetka
. Sul 2 Spetka

- Natova cibulka na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bagety podélné rozrizneme a vykrojime ¢ast stridky. Cibuli, o¢isténé papriky a cesnek nakrdjime
nadrobno a orestujeme na rozpaleném oleji. Priddme feferonky zbavené seminek, smés osolime,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

okorenime peprem a paprikou a vmichdme do ni mleté maso. Po chvili priddme kecup, horcici a na
kousky nakrajenou stridku z baget a dusime nékolik minut. Rozkrojené bagety vylozime platkem
anglické slaniny, naplnime hotovou masovou smési prekrytou platkem syru a zapeceme v troubé
nebo pod grilem. Podavame posypané natovou cibulkou.



