Veprova kotleta na pive

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Kotlety 4 ks

- Slanina 8 platek

- Kapie 3 ks

- Cesnek 2 strouZek
- Cibule 1 ks

- Svétlé pivo 250 ml
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Kecup 4 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osuSime. Naklepeme, osolime a opeprime. kapii nakrdjime na prouzky, cibuli na
kolecCka. Kotlety zprudka opeceme z obou stran a prelozime s vypekem do pekace. Maso bohaté
potreme keCupem, okminujeme, oblozime platky slaniny, cibuli, kapii a cesnekem. VSe podlijeme
pivem a peceme domékka. Béhem peceni podlévame Stavou.
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