Veprovy gulas

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 6

- Cibule 2 ks

- Nové koreni celé 4 kulicka
- Cesnek 4 strouzek

- Majoranka 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Masovy bujon 1 ks

- Rajcatovy protlak 1 ks

- Sladkd mleta paprika 1 Spetka
- Veprova kyta 500 g

- Bobkovy list 2 platek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Cibuli nakrajime na kosti¢ky a osmahneme s kminem do tmavohnéda. Priddme mletou papriku,
kosticky veprového masa a orestujeme. Zalijeme vodou, priddme protlak, sul, pepr a dusime
domékka. Pridame bujén a zahustime moukou s vodou. Gulas nesmi byt husty. Na malém plameni
nechame 20 minut probublavat.



