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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 750 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Polohruba mouka 2 1zice

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Muskatovy orisek mlety 0.5 1zicka
- Prepusténé maslo 8 lzice
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime den predem v osolené vodeé. Slijeme je a nechame vychladnout. Nasledujici den je
oloupeme a prolisujeme.

Prolisované brambory smichdme v mise s vejcem, moukou, soli, peprem a Cerstvé nastrouhanym
muskatovym oriSkem. Tésto by nemélo byt prilis mékké, muzeme proto pripadné pridat trochu
mouky. Pomoucenyma rukama pak z tésta formujeme nudlicky, silné i dlouhé asi jako prst.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Poznamka:

Prepusténé maslo zahrejeme ve vysoké panvi a bramborové nudlicky dozlatova opeceme. Podavame
jako prilohu k saldtu nebo k masu.



