Rohlicky s karamelem

Kategorie: Moucniky

Autor: Dan

Suroviny

- cukr mouckovy 250 g
- vejce 1 ks

- bilek 3 ks

- orechy mleté 200 g

- strouhanka 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Postup:

Cukr promichame se strouhankou, ofechy, zapracujeme zloutek a lehce vmichame snih z bilkti. Na
plech vylozeny pecicim papirem strikdme rohlicky a v mirné vyhraté troubé upeceme. Na rohlicky
dame karamelovy krém. Varime ve vodé 2 hodiny plechovku slazeného kondenzovaného mléka, po
vychladnuti vySlehdme s 250 g masla. Nechdme ztuhnout v chladu, maéime v cokolddové polevé.
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