Kavova kolecka
Kategorie: Moucniky

Autor: Dan

Suroviny

- hladkd mouka 250 g
- cukr mouckovy 70 g
- maslo 150 g

- zloutek 1 ks

- orechy mleté 50 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Pridejte trochu kdavového odvaru - 3 1zi¢ky (1-2 1zicky mleté kavy prelijeme trochou varici vody,
nechame odstat, studeny prelijeme pres platynko). Utreme maslo s cukrem a zloutkem, pridame
orechy, mouku, kdvu. Zpracujeme tésto, nechame v chladu hodinu odlezet. Vyvalime mezi 2
maslovymi papiry, vykrajujeme kolecka a na plechu vylozeném pecicim papirem upeceme. Vychladla
slepujeme maslovym krémem ochucenym kavou, polijeme cokoladovou (kavovou) polevou a zdobime
pulkou liskového orisku.
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