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Suroviny

- hladkd mouka 300 g
- cukr mouckovy 200 g
- vejce 1 ks

- zloutek 1 ks
-med70g

- jedlad soda 0.5 Izicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Vypracujeme tésto, vyvalime na tenky plat, vykrajujeme ¢tverecky, které natdéime na kovové
trubic¢ky. Upecené, jesté teplé sundame a vychladlé plnime krémem. Ve 2,5 dl mléka uvarime 1
vanilkovy pudink. Utfeme 200 g masla s 100 g mouckového cukru, 1 Zloutkem a postupné vmichédme
pudink. Konce trubicek naméacime v cokoladé. Nejlépe namocit konce v cokoladé a trubicky naplnit
maslovym krémem, do kterého vmichat oprazené, pomleté liskové orechy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

