Medoveé tortily
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Suroviny

- hladkd mouka 250 g
- cukr mouckovy 100 g
- mléko 1 Izice

- med 150 g

- zloutek 2 ks

- soda 1 Spetka

- Krém

- smetana ke Sl. 250 g
- krystal 90 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- orechy mleté liskové 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vypracujeme tésto, vyvalime, vykrajujeme kolecka, upeceme a ihned po vytazeni z trouby stacime
pomoci kuzele do kornoutku. Pecte jen par kusu, abyste stihli stacet, jinak velmui rychle ztvrdnou
(po naplnéni krémem zméknou). Okraje macime do Cokolady a strouhanych liskacu. Plnime krémem
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