Maso s mrkvi

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Mrkev 4 ks

- Anglicka slanina 4 platek
- Kureci platky 4 platek

- Brambory 6 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka

. Maslo 2 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mrkev nakrajime na tenka koleCka, maso naklepeme a osolime, opeprime a okminujeme. Pekac s
poklici vymazeme maslem, na dno rozprostreme mrkev, osolime, posypeme kminem, polozime maslo.
Pridame platky masa, na maso,polozime slaninu a potom brambory, osolime a okminujeme.
Prikryryjeme a peCeme na 200 stupna domékka. Sundame poklici, poklademe maslem a udélame na
bramborech kurcicku. Asi 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

