Noky z odpalovaneho testa

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Mléko 250 ml

- Hruba mouka 200 g

- Maslo 60 g

- Vejce 4 ks

- Zakysana smetana 1 ks
- Uzeny syr 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mléko osolime, pridame maéslo a privedeme k varu, vsypeme mouku a rychle michame, aby se
nevytvorily zmolky. Michdme tak dlouho, az se tésto nechyta dna. Nechame zchladnout a postupné
vmichame vejce. Z tésta vykrajujeme pomoci 1zi¢ek noky, které varime v osolené vodé, kdyz vyplavou
vybereme je a naskladdme do vymazané zapékaci misy. Prelijeme smetanou a posypeme uzenym
syrem. ZapecCeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

