Hruskovy kolac s tvarohem
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Suroviny

- polohrubd mouka 300 g
- cukr moucka 150 g

- mékké maslo 150 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- napln

- mékky tvaroh 250 g

- cukr krupice 3 lzice

- vejce 3 ks

. citronova kura 1 1zicka
- hrusky 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z masla, mouky a cukru pripravit drobenku. Do vymazané a vysypané firmy dat cca 2/3 drobenky a
dukladné ji umackat. Tvaroh rozmichat se zloutky, cukrem a citonovou kurou, vmichat tuhy snih z
bilku. Népln rozetrit na kola¢, poklast na platky nakrajené hrusky, které oloupeme a zbavime
jadrincu a posypat zbytkem drobenky. Péct dozlatova
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