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Suroviny

Porce: 4

- Rané brambory stredné velké 700 g
. Cesnek 1 strouzek

- Olivovy olej 2 Izice

. Sl 1 1zicka

- Citronovy pepr 1 Spetka

- Rozmaryn 1 snitka

- Rukola - na pesto 80 g

- Petrzelka - na pesto 1 svazek

- Cesnek - na pesto 3 strouzek

- Loupané mandle - na pesto 50 g

- Olivovy olej - na pesto 125 ml

- Polotvrdy syr strouhany - na pesto 80 g
. Sul a pepr - na pesto 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejeme na 200°C. Rané brambory dikladné omyjeme pod tekouci vodou, pripadné za
pomoci kartacku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Brambory po délce rozpulime. Zakulacenou stranou stranu nékolikrat narizneme. Pak brambory
rozlozime na plech s papirem na peceni vzdy reznou plochou dola.

Oloupeme strouzek ¢esneku, prolisujeme ho a smichame s olivovym olejem a soli. Maslovackou
potreme brambory ¢esnekovym olejem a posypeme citronovym peprem a rozmarynem. Peceme v
troubé uprostred asi 25 minut.

Pro pripravu pesta omyjeme rukolu a petrzelku, silnéjsi nat odstranime a zbytek dobre osusime.
Strouzky Cesneku oloupeme. Rukolu, petrzelku, cesnek a mandle spolecné s olivovym olejem

rozmixujeme. Smichame se strouhanym syrem a ochutime soli a peprem.

PecCené brambory podédvame s rukolovym pestem.



