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Suroviny

- Hladka mouka 100 g

- Polohruba mouka 100 g
- Hera 100 g

- Vejce 1 ks

- Studena voda 3 1zice

- Tvaroh 500 g

- Zakysana smetana 250 g
- Vanilkovy cukr 2 ks

- Cukr krupice 2 1zice

- Vejce 3 ks

- Horka ¢okolada 60% 60 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Smichame obé mouky, maslo, vajicko a vypracujeme tuzsi tésto. Podle potreby pridavame vodu.
Hotové tésto zabalime do fdlie a vlozime do lednice na pul hodiny. Vyvalime na placku a urovnme do
formy. Dno propichneme vidli¢kou a pe¢eme na 180 stuphll cca 10 minut. Cokoladu rozpustime ve
vodni lizni, nechame zchladnout. Tvaroh smichdme se smetanou a postupné zaslehame vajicka,
vanilkovy cukr a cukr krupice. Pul naplné ddme bokem a smichame s vychladlou tekutou ¢okoladou.
Predpeceny korpu vyndame z trouby, do stredu tésta dame dvé 1zice bilého a na néj 2 1zice tmavého.
Takto opakujeme do konce tésta. Jednotlivé vrstvy je pod tihou rovnomérné roztecou po celém téste.
Vlozime do trouby a pe¢eme asi 30-40 minut.
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