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Suroviny

- Polohruba mouka 400 g
- Cukr moucka 200 g

- Hera 200 g

- Prasek do peciva 0.5 ks
- Kakao 4 1zice

- Polohruba mouka 400 g
- Cukr moucka 200 g

- Vejce 3 ks

- Prasek do peciva 0.5 ks
- Olej 0.5 sklenice

- Tvaroh 2 ks

- Vejce 2 ks

- Mouckovy cukr 2 1Zice

- Rozinky 3 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

200g mouckového cukru s herou vyslehdme, pridame kakao, pulku prasku do peciva, 400g mouky a
trosku vody. Michédme, aby tésto nebylo ridké. Vylijeme na vymazany plech. Tvaroh, vajicka 2,
rozinky a cukr smichame a rozprostreme na kakaové tésto.

Cukr, Zloutky 3, olej vySlehdme. Pridame mouku, prasek do peciva a trosku vody. Tésto by mélo byt
hustsi. Nakonec zjemnime snéhem z bilkl. Vlijeme na smés a peCeme na 170 stupnt domékka.
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