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Suroviny

- Cukr krupice 160 g

- Vejce 4 ks

- Polohruba mouka 160 g
- Prasek do peciva 0.5 ks
- Vanilkové pudinky 3 ks
- Mléko 1 ks

- Cukr krupice 3 1zice

- Méslo 150 g

- Marmelada 4 1zice

- Hranaté suSenky 2 balicek
- Rum na zvlhceni 3 lzice
- Cukr moucka 250 g

- Kakao 3 1zice

- Rum 1 Spetka

- Horka voda 2 1zice

- Maslo 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vejce rozslehame s cukrem do hladké pény a postupné vmichame s praskem do peciva. Tésto
rozetfeme na plech s pecicim papirem a peceme ve vyhraté troubé na 200 stupna asi 15 minut.
Nechame zchladnout. Na vychladly piskot potfeme marmeladu. Uvarime pudink a nakonec do néj
vmichdme maéslo. Krém rozetreme na piskot, poklademe suSenkami a pokapeme rumem. V kastrolku


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rozpustime maslo priddme mouckovy cukr, kakao, rum, vodu a vymichame hladkou polevu.
Rozetreme na moucnik a nechame alespon 4 hodiny odlezet.



