Rajska omacka
Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 6

- Predni hovézi 6 platek

- Cibule 2 ks

- Rajsky protlak 3 ks

- Pernik na strouhdani 1 hrst
- Bobkovy list 1 ks

- Nové koreni 2 kulicka

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stfedné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maso omyjeme a osusSime. Osolime a vlozime do vody s bobkovym listem a novym korenim . Varime
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domékka.

Cibuli nakrajime na kosticky a na oleji osmahneme, priddme protlaky a vvyvar z masa. Provarime.
Zahustime pernikem na strouhani a znovu provarime. Dochutime a precedime.



