Kureci na kari

Kategorie: Maso

Autor: Lilith

Suroviny

Porce: 4

- stredni cibule 1 ks
- kureci prsa 4 ks

- olej 1 lzice

- kari koreni 1 baleni
- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- smetana 2 kelimek
. mouka 1 1zicka

ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51c035096f3b1/kureci-na-kari.jpg

Najemno nakrajenou cibulu osmahneme na oleji, priddme na nudlicky nakrajené maso, ihned
zasypeme kari korenim, Spetkou pepre a osolime. Podlejeme vodou a zlehka duisme. Mezitim si
odlejeme cca pulkelimku smetany a udélame jisku. Jakmile je maso hotové, zalijeme smetanou a
nechame prevrit.

Poznamka:

Podavame s ryzi (s téstovinami nebo knedlikem to nechutna tak dobre).



