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Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 4 platek
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Horcice 4 1zice

- Masox 1 ks

- Kabanos 100 g

- Kysela okurka 100 g

- Hladka mouka 1 Spetka
- Vejce natvrdo 2 ks

- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky masa naklepeme, osolime, opeprime, potreme horcici a obalime v mouce. Na rozpaleném oleji
prudce opeceme z obou stran a vyjmeme. Na vypeku nasypeme na kosticky nakrajenou cibuli,
osmahneme, ulozime zpét maso, zalijeme horkou vodou, priddme masox a dusime domékka. Ve vodé
rozkvedlame 1zici horc¢ice a hladkou mouku, zahustime a pridame kabanos a nakrajenou okurku a
vejce. Podavame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

