Bramborove knedliky se svestkami II
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Suroviny

Porce: 5

- Brambory 1 kg

- Détska krupice 100 g

- Hrubd mouka 320 g

- Vejce 1 ks

. Svestky 20 ks

. Sul 1 Spetka

- Strouhany pernik nebo mlety mak 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brambory dukladné omyjeme pod tekouci vodou a uvarime ve slupce. Jesté teplé oloupeme a
nechame zcela vychladnout. Vychladlé brambory nastrouhdme, priddme hrubou mouku, krupici,
vejce a rukama rychle vypracujeme vlacéné tésto. Z tésta vypracujeme valecek, ze kterého krajime
stejné velké dilky. Do téchto dilku pak balime omyté a osusSené Svestky. Dbame na to, aby tésto
tvorilo jen tenkou slupku. Knedliky vlozime do osolené vrouci vody a varime asi 12 minut. Dokud
vSechny knedliky nevyplavou. Knedliky vyjmeme déravou nabérackou a miizeme podavat.
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