Rumovo-bananova babovka
Kategorie: Moucniky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Olej 150 ml

- Vlazné mléko 250 ml
- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 180 g
- Polohruba mouka 170 g
- Prasek do peciva 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Kakao 2 1zice

- Rum 100 ml

- Banany 2 ks

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Usleh&me bilky s trochou soli a cukru na pevny snih. Zloutky u$lehdme s cukrem a pomalu
pridavame olej, vlazné mléko, mouku a prasek do peciva. Banany rozmixujeme na kasi, pokapeme
citrébnem, priddme rum a nakonec uslehany snih. Polovinu tésta obarvime kakaem a stridavé po
vrstvach (2 svétlé a 2 tmavé) nalévame do vymazané formy. PeCeme na 170 stupnd asi 60 minut.
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