Ovesné susenky s kokosem
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Suroviny

- Maéslo 220 g

- Trtinovy cukr 1.5 hrnek

- Jemné ovesné vlocCky 3 hrnek
- Mandlové lupinky 1 hrnek

- Strouhany kokos 2.5 hrnek

- Vanilkova esence 1 1zicka

- Jedla soda 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Povolené maslo dame do misy, pomoci Slehace utreme do pény a zasSlehdme cukr. Pridame ovesné
vlocky, rozlamané mandle, kokos, esenci, jedlou sodu a rukama propracujeme do hmoty. Na plech
dame pecici papir, 1zickou na néj klademe hrudku s mensimi rozestupy. PeCeme v troubé vyhraté na
160 stupnu asi 10-12 minut Az suSenky zezlatnou. UpecCené susenky nechame zchladnout, aby
neztuhly a ulozime do krabice s kouskem jablka.
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