Kolacky
Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Polohruba mouka 500 g
- Cukr 2 hrst

- Olej 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

. Zloutek navic 1 ks

- Rozehrata hera 0.5 ks
. Kirra z citréonu 1 ks

. Drozdi 1 ks

. Vlazné mléko 2 1zice

. Tvaroh 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Cukr krupice 2 1zice

- Rozinky 3 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku promichdme s cukrem, drozdim, soli, vejcem, zloutkem, citrénovou kiirou, olejem, herou a
zalejeme vlaznym mlékem. Zadéldme tésto a nechdme asi hodinu vykynout. Mezitim tvaroh
smichame s rozinkami, Zloutkem. Po vykynuti tésta tvorime tenké kolacky. Klademe na né tvaroh a
posypeme drobenkou. Pe¢eme na pecicim papire, dokud nejsou okraje ruzové. Nakonec pomastime
rozpusténym maslem.
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