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Suroviny

- Kakaovy pudink 4 ks

- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 200 g

- Olej 200 ml

- Prasek do peciva 1 ks

- PInotucny tvaroh 500 g
- Trvanliva Slehacka 2 ks
- Ztuzovac do sSlehacky 2 ks
- Cukr 1 1zZice

- Marmelada 3 1zice

- Kakao 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vajicka rozklepneme do misy, priddme 200g cukru a kratce proslehdme. Postupné pridavame
pudinky, prasek do peciva. Na zavér zaslehame olej. Formu vymazeme a vysypeme. Nalijeme tésto a
peceme na 180 stupni asi 30 minut. Korpus nechame vychladit.

Slehacku se ztuzovaci vySlehame dotuha a zaSlehame tvaroh s michany s trochou cukru. Upeceny
korpus prorizneme, spodni ¢ast namazeme marmeladou a polovinou krému. Priklopime a namazeme
zbytek krému. Poprasime kakaem.
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