Drozdova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Drozdi 1 ks

- Olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

- Mrazenéa polévkova zelenina 200 g
- Ovesné vlocky 1 1zice

. Pept, sul 1 ks

. Polévkové koreni 1 1zice

. Petrzelova nat 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmahneme drobné nakrajenou cibuli, priddme drozdi a za stalého michani nechame
rozpustit. Priddme zeleninu, zalijeme vodou, okorenime a nechame varit do polomékka. Vsypeme
ovesné vlocky, promichdme a uvarime domékka. Na taliri ozdobime sekanou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

