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Suroviny

Porce: 1

- Cervené papriky 2 ks

- Cibule 2 ks

- Olej 2 Izice

- Listy bazalky 5 ks

- Smetanovy kozi sar 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Troubu predehrejte na 200 stupnu. Pokréjenou zeleninu dejte do mensiho pekace, pokapejte olejem,
promichejte a dejte péct asi 30 minut.

Upecené papriky nechte chvili vychladnout a potom je spolu s bazalkou vlozte do robotu, nebo
mixéru a mixujte dokud smés neni hladka.

Hotovou pomazéanku dejte do Ctyr malych, nebo jedné vétsi keramické misky a dejte vychladit.
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