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Suroviny

Porce: 5

- tésto

- polohruba mouka 400 g
- hera 200 g

- zloutek 4 ks

. prasek do peciva 0.5 ks
- mouckovy cukr 100 g

- snih

- bilek 4 ks

- cukr krupice 100 g

- mleté orechy 150 g

- dale

- viSniova nebo rybizovéa marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Suroviny na tésto ddme na val a zpracujeme hladké nelepivé tésto. Rozvalime ho na velikost plechu a
preneseme na papirem na peceni vylozeny plech (kdo s tim méa problém, muze rozvalet primo na
papire). Z bilka a cukru uslehdme tuhy snih. Zlehka do néj vareckou vmichame orechy. Tésto na
plechu rovnomérné potreme marmelddou a na ni rozetfeme orechovy snih. Vlozime do trouby
vyhraté na 170 - 180°C a peceme 20 - 30 minut do zruzovéni povrchu.
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