Rigatoni s pestem
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Suroviny

Porce: 4

- Piniova seminka 3 1zice
- Cesnek 3 strouZek

- Bazalka 1 svazek

- Parmazan - strouhany 50 g
- Olivovy olej 100 ml

- Rigatoni 400 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeée: [talie

Pocet porci: 4

Postup:

Piniova seminka orestujeme na panvi bez tuku, pak je najemno nasekame. Strouzky ¢esneku
oloupeme a také najemno nasekame. Bazalku omyjeme, osusime a listecky najemno nasekame.

Pinie, ¢esnek, bazalku a parmazan smichame a pomalu pridavame olivovy olej. VSe rozmichame a
osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Téstoviny uvarime v osolené vodé na skus, slijeme a nechame okapat.

Téstoviny dame na zahratou panev a dobre je rozmichame s pestem. Rozdélime na talire a
podavame.



