Dunajske viny

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cukr 250 g

- vajce 5 ks

- mléko 1 sélek

- Hera 1 ks

- hladkd mouka 450 g

- kakao 3 1zice

. prasek do peciva 1 ks

- merunkovy kompot 1 ks
- Krém

- mléko 500 ml

- vanilkovy pudink 1.5 ks
- maslo 1 ks

- cukr 5 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustime Heru a pak z ni a ostatnich ingredienci vypracujeme tésto. To nalijeme na vymazany a
vysypany plech, husté poklademe kopecky z pulenych merunék a upeceme. Mezitim si uvarime
pudink z mléka a prasku a zvlast utreme maslo s cukrem. Tuto smés pozdéji vmichdme do
vychlazeného pudinku. Vychlazeny korpus s merunkami rovnomérné potreme krémem a podle
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fantazie dozdobime kakaem nebo strouhanou ¢okoladou.



