Satecky
Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Hladka mouka 500 g

- Méslo 190 g

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mléko 8 lzice

- Cukr krupice 6 kostka

- Drozdi 50 g

- Mouckovy cukr na obaleni 1 miska
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Ve vlazném mléce s rozpusténym cukrem a kvasnicemi udélame kvasek. Priddme mouku, zméklé
maslo, vejce a sul. Vypracujeme tésto do hladka a ulozime na 1 hodinu do lednice. Poté ho vyvélime,
radylkem rozdélime na ¢tverecky (3cm) naplnime nadivkou dle nasi chuti a zabalime krizem do
Sateckl. Na plech s pecicim papirem skladdme tésné vedle sebe, potfeme rozslehanym vejcem a
peceme na 180 stupni asi 15 minut. Jesté horké obalujeme v cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

