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Suroviny

Porce: 4

. Zemle 4 ks

. Zloutky 4 ks

- Sunka 4 platek

. Cervend paprika 1 ks

- Cibule 1 ks

. Zampiony 1 baleni

- Listy hlavkového salatu 4 ks
- Rostlinné maslo 1 ks

- Tuk na opeceni 1 ks

. Kmin, sul, dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriku ocistime, ukrojime z ni 4 silnéjsi koleCka a rozlozime je na panev s rozpalenym tukem. Do
stredu kazdého koleCka rozklepneme zloutek , osolime ho a nechame ztuhnout. Na stejné panvi
zprudka orestujeme i nakrajené zampiony s kminem a soli.Ze zemli odkrojime vrsky, potreme je
nejprve maslem a pak je oblozime kolecky cibule, restovanymi zampiony a na kazdé polozime kyticku
ze Zloutkd a papriky. Zemle nechdme 10 minut rozpéct v troubé a tésné pred podavanim je oblozime

listy salatu a platky Sunky.
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