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Suroviny

Porce: 4

- Krajice chleba 4 ks

- Tuk na opeceni 1 ks

. Cesnek na potreni 4 strouzek

- Na oblozeni

- Vajec 6 ks

- Uzené maso 100 g

. Strouhany ¢edar 40 g

- Cibule 1 ks

- Sadlo 2 lzice

- Nasekana zelena petrzelka 1 Izice
- Strouhany muskatovy oriSek 1 Spetka
- Mlety pepr, sul - dle chuti 1 $petka
- Pazitka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sadlo rozpustime na panvi a osmazime na ném nejprve nakrajenou cibuli. Priddme nakrajené uzené
maso a petrzelku, vSe zalijeme rozkvedlanymi vejci, osolime, okorenime peprem a muskatovym
oriskem a michdme do zhoustnuti. Vejce rozdélime na krajice chleba, které jsme opekli na
rozpaleném tuku, potreli c¢esnekem a osolili. Kazdou topinku posypeme strouhanym syrem a pazitkou


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

a ihned podavame.



