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Suroviny

Porce: 4

- Gorgonzola 150 g

- Smetana 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Bresaola(italské susené maso) 150 g
- Makarony 500 g

- Petrzelka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Z gorgonzoly odkrajime okraje a syr nechame pri mirné teploté roztavit. Primichdme smetanu,
ochutime soli, peprem a Spetkou cukru. Ze stalého michani povarime 3-5 minut.

Platky suSeného masa rozpulime a ohf'ejeme v syrové omacce.

Makarony uvarime na skus, slijeme vodu a nechdme okapat. Petrzelku omyjeme, osusime a najemno
nasekame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Makarony upravime na talire s gorgonzolovou omackou, posypeme petrzelkou a ihned podavame.



