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Suroviny

Porce: 4

- Penne 300 g

. Sul 1 Spetka

- Anglicka slanina 225 g

- Cibule 2 ks

- Malé chilli papricky 2 ks

- Loupana rajcata 400g 1 plechovka
- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Bazalka 0.5 svazek

- Syr Pecorino 175 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4
Postup:

Penne uvarime v osolené vodé na skuk, slijeme je a nechame okapat. Slaninu nakrajime na kosticky a
orestujeme ji na panvi.

Cibule oloupeme, nadrobno nasekame, pridame ke slaniné a spolecné opeceme. Chilli papricky


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

oCistime, rozpilime, zbavime peci¢ek, omyjeme a nadrobno nakrdjime. Priddme na péanev a vSe
znovu podusime. rajcata nahrubo nakrdjime a i s nalevem priddme na panev. VSe podusime 8 minut,
osolime a opeprime.

Bazalku omyjeme, osuSime a otrhame listky. Nakrajime je na prouzky a pridame k omacce.

Syr nastrouhame, polovinu zamichame do omacky. teplé nudle primichame do omécky a posypeme
zbylym syrem.



