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Suroviny

Porce: 4

- jablka 4 ks

- Ccokolada 1 ks

- liskovy oriSek 8 ks

- marmelédda 1 sklenice
- rozinky 1 balicek

- vanilkovy pudink 1 ks
- mléko 5 dl

- krystalovy cukr 2 1zice
- bilé vino 2 dl

- maslo 1 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vétsi jablka oloupeme, od stopky vydlabeme jadrinec, ale nesmime dole jablko otevrit.

Dovnitr jablka ddme marmeladu, rozinky dle chuti, liskovy orisek (1-2) a vrSek ucpeme ctvereCkem
cokolady. Jablka dédme do zapékaci misky, posypeme vanilkovym cukrem, priddme maslo a zalijeme 2
dcl vina. Pe¢eme v troubé asi 8-12 minut pri 200 stupnu. Mezi tim si uvarime klasicky vanilkovy
pudink dle navodu. Thned po upeceni dame jablka do kompotové misky, zalijeme pudinkem a
prelijeme 2 1zicemi vypecCené stavy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Po vychladnuti mizeme ozdobit Slehackou.



