Kohout labuznik

Kategorie: Maso

Autor: avelebova

Suroviny

- kohout 1 ks

- cibule 1 ks

- olej 5 1zice

. citron 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

. sekana celerova nat 1 1zice
. drubezi vyvar 1 ks

- bilé vino 0.5 hrnek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Kohouta rozdélime na 4 porce, osolime, opeprime, potieme olejem smichanym s citronovou stavou,
nasekanou celerovou nati a jemné sekanou cibulkou. Takto upraveného kohouta nechame hodinu
ulezet v ledniCce. Potom porce vlozime do rozpaleného oleje, opeéeme, podlijeme vyvarem, pridame
vino a pod poklickou dusime do mékka.
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