Nudle funghi

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

. Zampiony 500 g

. Cesnek 2 strouzek

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

. Sirové nudle 400 g

. Maslo 2 lzice

- Paprika paliva mleta 2 1zicka
- Zeleninovy vyvar 250 ml

- Zakysana smetana 125 g

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Citronova stava 2 lzice

- Petrzelka 1 svazek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:
Zampiony ocistime a nakréajime na platky. Cesnek a cibuli oloupeme a nakrajime na malé kosticky.

Ve velkém hrnci uvedeme do varu asi 3 1 osolené vody a nudle uvarime na skus.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Ve velké panvi rozpustime maslo a na ném nechame zesklovatét cibuli. Pridme ¢esnek. Pak priddme
houby a pri stredni teploté asi 5 minut podusime.

Ochutime mletou paprikou. Prilijeme zeleninovy vyvar a pri vyssi teploté varime tak dlouho, az se
polovina odpari. Zjemnime zakysanou smetanou a ochutime soli, peprem a citronovou stavou.

Petrzelku ocistime, omyjeme, osusime a najemno nasekame. Polovinu nasekané petrzelky zamichame
s houbami.

Nudle slijeme, nechdme okapak a upravime na predehraté talire. Priddme omacku a podavame
posypané jemneé nasekanou petrzelkou.



