Kureci rolada III

Kategorie: Maso

Autor: avelebova

Suroviny

- kure 1 ks

. sul 1 Spetka

- maslo 125 g

- horcice 2 Izice
- napln

- vejce 4 ks

- maslo 1 Izice

- Sunka 8 platek
- parek 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka
- sekana petrzelka 1 Spetka
- kapie 1 ks

- cibule 1 ks

- okurka 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kure narizneme na hrbetu amso opatrné odrezdvame. Stehynka na strané nakrojime, abychom mohli
vyjmout stehenni kost. Pllku kridylek oddélime, druhou ¢ést uvolnime od kosti. Maso opatrné
odrezavame i s kuzi od kostry korete a dbame, abychom kuzi neprorizli. P1at masa zlehka naklepeme,
osolime, poteme horcici a poklademe naplni.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Népln: vajicka umichame na masle tak, aby zustala ridsi. Do vajeCené smési zamichame nakrajenou
kapii, okurky, hrubé nasekanou cibuli a petrzelku. Smés rozprostreme na plat masa. Doprostred
polozime parek nebo klobasu. Plat masa zabalime do rolady, obtoCime silnou niti a pe¢eme v troubé.
Podlévame vodou a vydusSenou Stavou.



