Klobaskova poléevka

Kategorie: Polévky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Klobéska 2 ks

- Brambory 4 ks

- Mrkev 1 ks

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 1 Spetka
. Mleta paprika sladka 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Kmin mlety 1 Spetka

- Oregano 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli oCistime a nakrdjime na kosticky. Na trosce oleje zesklovatime cibuli, priddme na kousky
nakrajenou klobasku a osmazime. Vmichdme mouku a sladkou papriku. Zalijeme vyvarem nebo
vodou, osolime, priddme na kostky nakrajené bramboty a mrkev. Opepiime a okorenime, varime asi
15 - 20 minut. Do polévky vmichdme prolisovany ¢esnek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

