Kure s orechovou omackou
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Suroviny

- kure 1 ks

- maslo 3 Izice

- cibule 1 ks

. hladka mouka 1 1Zice

- vlasské orechy 2 1zice

. citronova Stava 1 1zice

. Zloutek 1 ks

. smetana na Slehani 0.5 hrnek
. sul 1 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Naporcované kure osolime. Na masle do zlatova osmahneme nadrobno nakrajenou cibuli a porce
kurete kratce opeceme. Podlijeme horkou vodou a pomalu dusime. Mékké kure vyjmeme, nechame v
teple, stavu zahustime moukou, pridame zbylé maslo, pripadné rozredime vodou, kratce povarime,
prisypeme nadrobno nasekand orechova jadra, trochu citronové stavy a smetanu, v niz jsme predtim
rozmichali Zloutek. Omacku uz nevarime, pouze v ni prohrejeme porce kurete.
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