Pappardelle s chrestem
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Suroviny

Porce: 4

- Pappardelle téstoviny 400 g

. Sul 1 Spetka

- Salotky 5 ks

- Zeleny chrest 1.5 kg

. Zeleninovy vyvar 1 1

- Malinovy ocet 5 1zice

- Sladka horcice 2 Izice

. Strouhana citronova kura 2 1zice
- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Cukr 1 1zicka

- Smés bylinek(bazalka, rozmaryn, tymian) 2 1zice
. Safréanové blizny 1 baleni

- Olivovy olej 3 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Téstoviny uvaiime ve slané vodé na skus. Salotku oloupeme a najemno nakrajime.
Chrest omyjeme, konce odkrojime a spodni tretinu oloupeme. Zeleninovy vyvar uvedeme do varu a
chrest v ném varime asi 8 minut.

Na marinadu dame do hrnce malinovy ocet, 5-6 1Zic vyvaru z chrestu, horcici, citronovou kiru,
koreni a bylinky a zahrejeme. Pridame Salotku a zamichame.

Safrdnové blizny smichdme s olejem a pfimichédme téstoviny.

Téstoviny rozdélime na talime, na né polozime chrest a pokapeme horkou marinadou. Thned
podavame.



