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Suroviny
kuře 1 ks●

olej 1 lžíce●

sůl 1 špetka●

pepř 1 špetka●

paprika sladká 1 špetka●

kari koření 1 špetka●

chilli 1 špetka●

máslo 3 lžíce●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Dušení

Země: Česká republika

Postup:
Kuře naporcujeme na drobné kousky, posolíme, popeříme a prudce opečeme na oleji. Přidáme
papriku, špetku chilli a kari. Mírně podlejeme a dusíme do měkka. Před dokončením přidáme máslo.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

