Krehke placky z patisonu
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Suroviny

Porce: 4

- patison 1 ks

- cibule 1 ks

- vejce 2 ks

- polohrubd mouka 4 1zice

- drceny kmin 1 1zicka

. sul 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na oleji osmahneme jemné nakrajenou cibuli, priddme nahrubo nastrouhany patison. Ochutime
kminem, osolime a osmahneme. Odstavime, do zchladlého vmichame Zloutky, mouku a uslehany snih

z bilk. Na rozpéleny tuk klademe kousky tésta, rozetreme je na placicky a osmazime po obou
stranach dozlatova.

Poznamka:

Tésto muzeme vylepsit nakrdjenym salamem, hrubé nastrouhanou mrkvi, apod.
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