LINECKY KOLAC S VANILKOVYM KREMEM
A JAHODAMI

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 300 g

- maslo 200 g

- cukr krupice 80 g

- Zloutek 1 ks

- krém

- mléko 400 ml

- vanilkovy pudink 1 ks
- vanilkovy cukr 1 ks

- mouckovy cukr 50 g

- maslo 60 g

- dale

- jahodova marmeléda 1 sklenice
- jahody 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, masla, cukru a Zloutku vypracujeme tésto, které rozvalime a vylozime jim kold¢ovou formu.
Tésto vidlickou nékolikrat propichame, upeceme ve stredné vyhraté troubé a nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Potom korpus potreme jahodovou marmelddou, naplnime krémem

a ozdobime jahodami.

Krém: Z mléka, pudinkového prasku a vanilkového cukru uvarime husty krém, ktery nechame
vychladnout. Zméklé maslo vyslehdme s mouckovym cukrem do pény. Postupné zaslehame vychladly
pudink, aZ vznikne hladky krém.



