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Suroviny

Porce: 4

- vajce 6 ks

- mouckovy cukr 60 g

- hladkd mouka 30 g

- polohruba mouka 30 g

- smetana ke Slehani 500 ml
- ztuzovace Slehacky 2 ks

- jahoda 500 g

- mouckovy cukr 2 1zZice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z bilka uslehdme tuhy snih, do kterého postupné zamichame cukr, Zloutky a mouku.

Tésto rozetreme na plech vyloZeny pecicim papirem a upeceme. Upecené tésto vyklopime na utérku
pocukrovanou trochou mouckového cukru, odstranime pecici papir a tésto i s utérkou svineme do
rolada.

Kdyz tésto vychladne, tak ho potreme jahodovou Slehackou a opét svineme. Roladu nechame pred
podavanim asi dvé hodiny v chladni¢ce ztuhnout.

Jahodova slehacka: Uslehame smetanu spole¢né se ztuzovaci a cukrem. Vmichdme na drobné kousky
nakrajené jahody.
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