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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- cukr 220 g

- polohruba mouka 115 g

- prasek do peciva 1 1zicka
. sul 1 Spetka

- rum 6 lzice

- sekané oprazené mandle 80 g
- jahodového pyré 300 ml
- Poleva

- Cokolada na vareni 1 ks

- maslo 2 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z poloviny cukru, tfi vajec, mouky, soli a prasku do peciva uslehdme tésto, které rozetreme na
plechy vymazany tukem a vysypany hrubou moukou a upeceme v troubé asi pri

200 stupnich C.

Vychladly plat rozdélime na dvé Casti. Jednu ¢ast rozdrobime a smichame s jahodovym pyré,
mandlemi a rumem a s druhou polovinou cukru. Touto smési potreme druhy plat tésta a uhladime.
Povrch polijeme ¢okoladovou polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Jahodové pyré si pripravime rozmixovanim jahod (¢erstvych ¢i rozmrazenych).



