Livanecky s boruvkovym prelivem

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mléko 250 ml

- zloutky 2 ks

. sul 1 Spetka

- cukr 1 Izicka

- polohruba mouka 150 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- maslo 1 ks

- Boruvkovy preliv:

- Bortvkovy kompot 1 sklenice
- Cukr 1 1zZice

- Na ozdobeni:

. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtiZzné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
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Postup:

V mléce rozslehame zloutky, priddme mouku, Spetku soli, 1zicku cukru a 1zi¢ku prasku do peciva.
Vymichédme tésto, které nechame par minut odpoc¢inout. Rozpalime livane¢nik nebo malou panvicku
a na masle opékame livanecky.

Boruvkovy preliv si vytvorime tak, ze boravkovy kompot svarime s cukrem v mnozstvi dle chuti a
vodu z kompotu nechame zredukovat.

Timto borGvkovym prelivem polijeme livanecky a ozdobime doméci $lehackou.



