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Suroviny

- Veprové plecko 600 g

- Pivo 200 ml

- Cibule 2 ks

- Tvrdy chleba na kosticky 2 1zice
- Bujon 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Bobkovy list 2 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maso nakrajime na kostky. Osolime, opeprime, promichdame s olejem, posypeme kminem a nechdme
v chladu hodinu odlezet. Na oleji zpénime cibuli, priddme maso a zprudka opeceme. Podlijeme asi
100 ml vody, ve kterém jsme rozpustili kostku bujénu, 100 ml piva, bobkovy list a pod poklickou
dusime do zméknuti.

Mékké maso zalijeme zbyvajicim pivem, ve kterém jsme rozmocili tvrdy chléb. VSe varime asi 10
minut.
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