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Suroviny

Porce: 4

- Olej na vymazani plechu 1 1zice
- Bataty 4 ks

- Bilky 2 ks

- Chilli koreni 3 1zice

- Nové koreni mleté 1 Spetka
- Cesnek 1 ks

- Zelené papriky 2 ks

- Rimsky kmin mlety 1 lZice

- Olivovy olej 250 ml

- Petrzelka 1 svazek

- Ocet 1 1Zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejeme na 225°C. Plech na peceni vymazeme olejem. Bataty oloupeme, omyjeme a
nastrouhdme na tenké platky. Bilek diikladné rozkvedlame s 2 1ziceme mletého chilli a mletym
novym korenim. Vlozime platky batatt a dukladné promichdme, aby se ze vSech stran omocili v
korenéném bilku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Chipsy naklademe na vymazany plech. V predehraté troubé peceme pri 225 °C asi 30 - 35 minut
dozlatova.

Pak pripravime omacku mojo verde. Cesnek oloupeme, pariku o¢istime, omyjeme, rozptilime,
odstanime stopku a seminka a nakrajime ji na kosticky. Strouzky cesneku, kosticky papriky, rimsky
kmin a olej rozmixujeme. Petrzelku omyjeme osusime, nahrubo nakrajime a rozmixujeme s jiz
hotovou kasi. Ochutime octem a soli.

Batatové chipsy vyndame z trouby a posypeme soli, peprem a zbylym korenim chilli. Podavame s
omackou mojo verde.



