Slané roladky z listového testa

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Listové tésto 1 ks

- Anglicka slanina 400 g
- Tvrdy syr 200 g

- KeCup 100 g

- Vejce na potreni 1 ks

- Dynova seminka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tésto rozvalime, rozkrajime na obdelniky. Kazdy obdelnik potreme kecupem, poklademe anglickou
slaninou a posypeme nastrouhanym tvrdym syrem. Srolujeme a poklademe na plech, ktery je vylozen
pecicim papirem. Povrch potreme rozslehanym vejcem a posypeme dynovymi seminky. Dame péct do
trouby na 180 stupnt asi 20-30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

