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Suroviny

- Kureci prsa 600 g

- Olej 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Kecup 4 lzice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Grilovaci koreni 2 1zicka
- Hladka mouka 1 1zice

- Vejce 2 ks

- Listové tésto (500g) 1 ks
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kureci prsa omyjeme a osusime. Nakrajime na velmi malé kosticky. Na rozpaleném oleji kratce
osmahneme nahrubo nakrajenou cibuli, priddme maso, okorenime, osolime, zakdpneme kecupem a
za obCasného michani dusime domékka. Pak vmichame mouku a syrova vejce. Nechame
vychladnout.

Listové tésto rozpulime a rozvalime na dvé placky. Jednu polozime na suchy plech, na ni rozlozime
pripravenou masovou smés a prikryjeme druhou plackou. Okraje dobre zahladime a uzavreme.
Povrch potreme rozslehanym vejcem a posypeme seminky. V rozehraté troubé na 220 stupit
peceme asi 25 minut.
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